
EVELYN MYRIAM PÉREZ MORA 
Técnica Química en Laboratorios y 

Profesional Vitivinícola 
 

PERFIL PROFESIONAL 

Técnica Química en Laboratorios Enológicos con 

formación en Gestión de Bodegas y Enología (INV) y Wine 

Expert. Experiencia en laboratorio, producción, barra y 

atención al cliente, con fuerte capacidad de adaptación, 

trabajo en equipo y gestión bajo presión. Busco 

desarrollarme profesionalmente en el sector vitivinícola 

mendocino, en áreas de laboratorio, producción o gestión 

operativa. 

EXPERIENCIA RELEVANTE 

2023 – 2024 | Encargada de Barra y Bartender – The Rabbit 

Lounge 

Atención personalizada, gestión de stock, maridaje básico, 

coordinación de personal y manejo de carta de bebidas. 

2022 – 2023 | Ayudante de Pastelería – Jeeb’s & Petit 
Pâtisserie 

Producción artesanal, control de materias primas, tiempos y 

calidad. 

2017 – 2022 | Técnica en Reparación Industrial – Grover 

(empresa familiar) 

Reparación y mantenimiento de bombas e instalaciones 

industriales. 

2014 | Pasantías Técnicas – DETI 

Tareas administrativas y técnicas en entornos de laboratorio. 

FORMACIÓN ACADÉMICA Y TÉCNICA 

• Técnica en Industrias de Procesos 

• Técnica Auxiliar en Laboratorio Enológico – Instituto Don 
Bosco 

• Diplomatura en Gestión de Bodegas y Enología – 

Programa del INV (Finalizada) 

• Sommelier Básico en Wine Institute 

• Bartender Profesional – Universo Líquido 

• Curso de Productos de Limpieza – Agrupación Manuel Savio 

• Estudiante de Ingeniería Química – UTN-FRM 

 

OBJETIVO PROFESIONAL 

Incorporarme a una bodega o empresa vitivinícola donde pueda aplicar mi formación técnica, 

sumar experiencia enológica y crecer profesionalmente en áreas de laboratorio, producción o 

gestión de sala de degustación. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
CONTACTO 

■ Godoy Cruz – Mendoza 

■ 261 255 4559 

■ przm.08@gmail.com 

■ Disponibilidad full-time 

 

 

 
HABILIDADES 

• Excel (tablas, costos, informes) 

• Word (redacción técnica e 
informes) 

• Gestión y trabajo en equipo 

• Procesos industriales 

aplicados a bodega 

• Atención al cliente y 

orientación enológica 

 

 
IDIOMAS 

Español – Nativo 

Inglés – Intermedio 
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