
Educación

Melina Scriboni

Mi principal interés es aprender y
crecer profesionalmente,
participando activamente en cada
etapa de la vendimia.
Soy una persona organizada y
responsable, colaborativa, con la
mejor disposición para la
realización de mis labores. 
Estoy dispuesto a trabajar de
manera proactiva, en equipo y lista
para sumarme a las tareas de la
vendimia. 

Celular: 2634477548

Correo: parrinom14@gmail.com 

LinkedIn:

www.linkedin.com/in/melina-

scriboni-201624341

Contacto

Tecnicatura en enología. 2023-
actualidad

Tercer año de la tecnicatura en enología.
Universidad Tecnológica Nacional. FRM

Curso Vinos, Negocios y Marketing-
Dictado por ITU. U.N.Cuyo.  29/07/25-
6/9/25.

TALLER FINAL CON CATA- Bodega Santa
Julia. 
El curso está aprobado por resolución ITU:
406/2020

Experiencia
Vendimia 2024-2025
Cosecha en finca ubicada en Junín,
Mendoza, llevada a cabo como actividad
facultativa y posterior traslado a la
bodega de la facultad para elaboración
de vino.
Despalillado.
Control de T° en tanques.
Remontaje.
Bazuqueo.
Prensado.
Prácticas de laboratorio: 
Determinación de azúcar, densidad y
acidez.
Determinación de Nitrógeno prontamente
asimilable. 
pH.
SO2 libre y total.
Alcohol etílico.
Fraccionamiento.

PERFIL
Fecha de nacimiento:
12/07/1999
Edad: 26 años
CUIT: 27-42064310-7
DNI: 42.064.310
Domicilio:  4to barrio Centro
Empleados de Comercio, calle
Julio Cortázar manzana H, casa 9.
San Martín, Mendoza. Curso Bebidas Destiladas

Curso de elaboración de bebidas destiladas
dictado de forma online por la Universidad
Tecnológica Nacional Facultad Regional de Buenos
Aires. 
Aprobado y con certificado online.



Con una duración de 12 horas.
Se extiende el presente certificado a los 25 días del mes de Agosto de 2025.

 

La Secretaría de Cultura y Extensión Universitaria de la Facultad Regional Buenos
Aires de la Universidad Tecnológica Nacional, certifica que Scriboni, Melina, DNI nº
42064310, ha aprobado el curso de: 

Bebidas destiladas

Código Único Certificado 373920



 


