SOBRE Mi

Estudiante avanzada de la Tecnicatura
Universitaria en Enologia (UTN), finalizando
en diciembre de 2025 con buen rendimiento

académico y sin materias pendientes. Me
interesa incorporarme a bodegas para aplicar
mis conocimientos en procesos enoldégicos y
continuar desarrollandome
profesionalmente.

CONTACTO
\. 011- 1565071886

(W7 palomadiazcriscuolo@gmail.com

Gutierrez 980, Godoy
Cruz.Mendoza, Argentina.

q Secundario Completo.Finalizado
W\ en el ano 2018.
Analitico en mano.

D> HABILIDADES

» Técnicas de Bodega: Inoculacién de

levaduras, remontajes, trasiegos, analisis
de laboratorio (Brix, acidez total, alcohol).

e Informatica: Microsoft Excel, Word,
PowerPoint. Sistema gastronémico
Maxirest.

« Idioma: Inglés (oral basico-intermedio).

e Otros: Atencion al cliente, trabajo en
equipo, carnet de conducir (B.1),
disponibilidad horaria.

CONTACTOS DE
REFERENCIA.

Liliana Suarez. (Bodega Krontiras).
Telefono: 261-559-8837

D EsTuDIOS

SOMMELIER
Septiembre 2025 - actualidad. (En Curso).
Escuela Gourmet. Online

TECNICATURA UNIVERSITARIA EN ENOLOGIA.
2023 - actualidad. (En curso).

Universidad Tecnoldgica Nacional.

Mendoza, Argentina.

LICENCIATURA EN COMERCIO INTERNACIONAL.
2019-2021 (Incompleta).
Universidad Argentina de la Empresa.

Buenos Aires, Argentina.

> EXPERIENCIA LABORAL

Feb 2025 - Mar 2025: Bodega Krontiras (Mendoza,
Argentina) - Pasantia Operario en Bodega.

* Inoculacion de levaduras, remontajes, trasiegos, desvines,
descubes, battonage y pisoneos.

* Control de temperatura y densidad. Limpieza y preparacion de
equipos.

* Bajada de vino a barrica. Analisis en laboratorio: Brix, Acidez
Total y Alcohol.

Feb 2022 - Oct 2022: Casa Corona (Buenos Aires,

Argentina) - Gerente General.

* Atencion al cliente, manejo del sistema Maxirest y apps de
delivery.

* Apertura y cierre de caja, pagos a proveedores.

Nov 2021 - Feb 2022: Casa Corona (Buenos Aires,

Argentina) - Encargada de Salon.
* Reclutamiento de empleados y proveedores. Direccion de
personal.

FORMACION COMPLEMENTARIA
PANEL DE CATA- UNIVERSIDAD TECNOLOGICA
NACIONAL. (MENDOZA).

2024-Actualidad.

Participante activa del panel de cata institucional, colaborando en
analisis sensoriales de vinos experimentales y evaluaciones de
calidad.



