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 AMPARO COSTANZO 

SOBRE MÍ  Soy una persona responsable, organizada y comprometida, con facilidad para 

adaptarme a distintos entornos de trabajo. Me destaco por mi capacidad de trabajo 

en equipo, compañerismo y buena comunicación, cualidades que me permiten 

integrarme fácilmente y mantener un ambiente laboral positivo. 

Tengo una actitud proactiva y flexible, orientada a resolver problemas y aprender 

nuevas tareas con rapidez. Busco siempre aportar al crecimiento de la organización 

con dedicación, iniciativa y compromiso. 

PROFESIÓN  Tecnicatura en Enología y Viticultura 

FORMACIÓN 

ACADÉMICA 

 2025 – Curso de Sommelier – Wine Institute 

2024 – Tecnicatura en Enología y Viticultura – Facultad de Ciencias Agrarias,UNCuyo 

2016 – Estudios primarios y secundarios – Colegio Padre Claret 

2017–2018 – Cursos: Inglés (B2), Francés (A1) – UNCuyo 

2022 - Ingeniería Agronómica – UNCuyo (no finalizado) 

EXPERIENCIA 

LABORAL 

 2025 – Países Bajos 

Wijngaard Hof van Twente 

Cargo: Winery Intern – Temporada de Vendimia 2025 

 

2025 – Mendoza, Argentina 

Bodega Ruca Malen 

Cargo: Harvest Section Supervisor – Temporada de Vendimia 2025 

 

2024 – Países Bajos 

Wijngaard Hof van Twente 

Cargo: Winery Intern – Temporada de Vendimia 2024 

 

2024 – Mendoza, Argentina 

Bodega Viña Cobos 

Cargo: Winery Intern – Temporada de Vendimia 2024 
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2022–Actualidad – Mendoza, Argentina 

Mi Casita de Azúcar 

Cargo: Animadora de eventos y cumpleaños 

 

2022 – Mendoza, Argentina 

Finca Bandini 

Cargo: Asistente de Campo – Medición de brotes y potencial hídrico 

 

2022 – Mendoza, Argentina 

María Correas (negocio) 

Cargo: Sales Manager – Atención al cliente 

 

2021–2022 – Mendoza, Argentina 

Ac2 AgroConCiencia 

Cargo: Asistente de Laboratorio – Preparación de muestras 

agronómicas 

 

2020–2021 – Mendoza, Argentina 

23 Ríos (Restaurante) 

Cargo: Moza – Atención al público 

 

2019 – Mendoza, Argentina 

Bianco y Nero (Restaurante) 

Cargo: Moza – Atención al público y apoyo en cocina 

IDIOMAS  Español: Nativo 

Inglés: Intermedio-Avanzado (B2) 

Francés: Básico (A1) 

INFORMACIÓN 

ADICIONAL 

 Disponibilidad: A partir de Noviembre 2025 

Movilidad propia (solo en Argentina) 

Manejo de programas: Word, Excel, PowerPoint, Prezi, InfoStat 

 

 


