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FORMACION.
Técnico endlogo - Universidad Juan Agustin Maza.
Licenciatura en enologia - Universidad Juan Agustin Maza. (1 materia y tesis)

EXPERIENCIA LABORAL:

2025

Bodega Nieto Senetiner (ARG)

Puesto: Endlogo jr.

Actividades: Control de personal, Elaboracién de tintos tradicionales, tintos termo,
blancos oxidativos y blancos reductivos, rosados, base espumantes y coctel de blancos
y rosados (Desde molienda a vino terminado). Trazabilidad de vinos.

Contacto de referencia:

Santiago Mayorga (Gerente de bodega):

santiago.mayorga@molinos.com.ar
+54 92612 18-7518

Hernan Martin (Jefe de bodega):
+54 9 2615 74-4079

2024
Bodegas Rudd Estate (USA)
Puesto: Operario pasante.

Activities: Operaciones en barrica (incluyendo adiciones a barricas, clarificaciény
llenado de barricas); técnicas de filtracidn; movimiento de mosto, jugo y vino;
operaciones en tanques; técnicas de sanitizacién; control de temperatura;
procedimientos de seguridad; técnicas de vinificacidon para cambios de sabor; proceso
de fermentacién; monitoreo de niveles de oxigeno; recoleccién, procesamiento y
registro de muestras de madurez de la uva; monitoreo de tanques; realizacién de
andlisis rutinarios en muestras de uvas y jugo, incluyendo pero no limitado a: Brix,
Acidez Total (TA), pH, FSO2, TSO2, Alcohol; preparacién de soluciones quimicas
utilizadas en el laboratorio; tareas de bodega como adiciones, remontajes y bazuqueos.


mailto:santiago.mayorga@molinos.com.ar

Contacto de referencia:

Zepeda, Francisco (Cellar Master)
Francisco.zepeda@ruddwines.com
707-948-2680

Bodegas Caro

Puesto: Técnico Endlogo

Actividades: Control de personal, Sistemas para trazabilidad del vino, laboratorio,
adiciones de nutrientes, levaduras y bacterias

Contacto de referencia:
Pablo Serrano (Head winemaker)

E-Mail pserrano@bodegascaro.com

Lorena Narvaez (Segunda endloga)
Inarvaez@bodegascaro.com

Letter of recommendation:
B Jun 18, Doc. 2.pdf

2023
Bodega: Viia lares. (ARG)
Actividad: Endélogo

Tareas: Control y correcciones de vinos; Elaboracién de cortes; Control de fraccionamiento;
Control de insumos; Tratamientos enoldgicos; Toma de decisiones; Degustaciones;
Andlisis rutinarios (pH; So2 total y libre; Acidez total).

Direccion: Address: Terrada. Entre calles Zapiola y, Anchorena, M5507 Lujan de Cuyo,
Mendoza

Contacto de referencia:

Edmundo Day (Duefio de la bodega):
Correo: edmundoday@gmail.com.
Sofia Chein (1° Endloga):

Correo: sofiachein3097@agmail.com
Nudmero: +54 263 436 6062

Gonzalo Fernandez (Asesor vitivinicola)

Ndmero +54 261 532-8674
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Bodega: Trivento (ARG)
Actividad: Pasantias.

Tareas:A cargo de un proyecto de “Uso de materiales, detergentes y desechos” donde le

encontre la solucién a problemas tipicos. Optimizacion de nieve carbdnica, utilizaciéon de
nuevos protocolos de seguridad, realizacion de CIP, alternativa de productos para uso de
limpieza, realizar un procedimiento para actividad de despuntes y su estandarizacion.

Direccion: RP60 & Jeronimo Ruiz, M5517, Mendoza.
Contacto de referencia:

Juan Florencio Correa (Sub Gerente): +54 9 2615 54-9448

Bodega: Vifa Cobos. (ARG)

Direccién: S/N y RN7, Costa Flores, M5509 Lujan de Cuyo, Mendoza.
Actividad: Operario.

Tareas: Remontajes; Delestages; Control de fermentaciones (Baumé y temperatura);
Cinta de seleccion; limpieza; Agregado de de insumos enoldgicos; Sangrados;
Descubes.

Contacto de referencia:
Nicolas Antich: +54 2634 21-8804

Correo: nicolasantich@vinacobos.com

Matias Strappazon: +54 9 2634 62-6796
Correo: matiasstrappazzon@vinacobos.com
2022

Bodega: Sloan Estate (EE.UU)

Direccion: 88 Auberge rd, Rutherford, CA 94573
Actividad: Winemaker Inter

Tareas: Control y correcciones de vinos; Fermentaciones en barrica; Remontajes;
Inventarios enolégicos; Inventarios de vinos; Capacitacion de personal; Muestreo de
vifiedos; Prensado y cata de prensas; cata de rose; determinacién de calidad; Analisis
rutinarios de brix y temperatura; Llenado de barricas; Muestreo; Limpieza.

Contacto de referencia:
Javier Avina: +1 (707) 490-8039

Correo: javier@sloanestate.com
Bodega: Antigal (ARG)


mailto:nicolasantich@vinacobos.com
mailto:matiasstrappazzon@vinacobos.com
mailto:javier@sloanestate.com

Direccidn: Maza y, Manuel A. Saez S/N, M5517 Maipu, Mendoza
Actividad: Operario.

Tareas: Fraccionamiento; Molienda; Control de fermentacidn; remontajes; delestages;
correcciones y descubes.

Contacto de referencia:

Miriam Gomez: +54 9 (261) 4546945.

2021

Bodega: Ojo de Agua. (ARG)

Direccidn: Bajo las Cumbre s/n, Agrelo, Mendoza
Actividad: Operario/Encargado de sala de barricas.

Tareas: Encargado de sala de barrica (Movimientos; adiciones; descubes; desangrados;
mantenimiento; correcciones, controles fermentativos.); remontajes; limpieza.

Contacto de referencia:

Noelia Gonzales: +54 9 (261) 2569574.

PROYECTOS DE INVESTIGACION
2022 - 2023

Proyecto: Copas ceramicas para vino como material ancestral alternativo
—revalorizando el patrimonio cultural vitivinicola.

Direccion: Instituto Nacional Vitivinicola (INV).
Contacto de referencia:
Carla Aruani: +54 9 (261) 563-0303

Correo: carlaruani@gmail.com

2022

Proyecto: Alternativas de manejo viticola como adaptacién al cambio climatico.
Direccién: Estacidn experimental agropecuaria Mendoza del INTA.

Contacto de referencia:

Jorge Prieto: +54 9 (261) 681-4238.

Correo: prieto.jorge@inta.gob.ar.
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CHARLAS Y CURSOS RELACIONADOS A LA PROFESION.

2018 - Conferencia internacional “El mercado del vino italiano”. A cargo del Lic Miguel
Maestropietro y de la Mgter. Amalia Salafia

2019 - Jornadas UMaza de Enologia Sustentable.
— Semana del Malbec
2020 - Hablemos de enologia “Comercio exterior”. A cargo de la Lic. Maria Inés Pina

— Charla de degustacién para nuevos consumidores. A cargo de la Lic. Ana
Puelles.

2021 - Comercializacion de vino dentro del viejo mundo vitivinicola - Elaboracion de
vinos en Italia. A cargo del Lic. Guillermo Pontis

Curso de gestidn de exportaciones vitivinicolas (Con certificacion). A cargo del INV.
Jornadas de enologia sustentable. A cargo de la Lic. Ana Puelles.

2022 - Planificacidn y gestidn de exportaciones vitivinicolas (Con certificacién) - A cargo
del INV.

INFORMACION COMPLEMENTARIA.

- Idioma: Inglés nivel intermedio superior.
- Licencia Nacional de Conducir.
- Ciudadania Europea.

- Disponibilidad: Full - time.

CV al dia 2/11/2025



