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OBJETIVOS: 

Poder desempeñarme como profesional en un ente de gran trayectoria 

como lo es su empresa, cumpliendo con total compromiso, honestidad, 

seriedad y responsabilidad las tareas que me sean asignadas. 

 

Hasta 9/25  F.PATAGONIA S.A (Negocio Gastronómico y Bodega). 

Puesto: JEFA DE CONTROL DE CALIDAD BROMATOLOGICO 

Y COMPRAS 

 Control exhaustivo de calidad bromatológica: Implementación y 

supervisión de estrictos protocolos basados en normativas nacionales 

e internacionales de seguridad alimentaria  y legislación local. 

 Análisis físico químicos  

 Análisis microbiológicos 

 Análisis por medio de equipos FOSS (azucares, PH, acidez, etanol 

,etc) 

 Evaluación y monitoreo continuo mediante siembra, de parámetros 

microbiológicos, físicos y químicos de los productos para asegurar su 

inocuidad y calidad nutricional.  

 Supervisión de procesos de almacenamiento y manipulación para 

prevenir contaminación cruzada y deterioro.  

 Coordinación de análisis de laboratorio externos e internos para 

verificar cumplimiento normativo y estándares específicos de la 

industria gastronómica. 

  Capacitación constante al equipo sobre buenas prácticas de 

manufactura (BPM), higiene y manejo seguro de alimentos 

 Control de plagas 

 Búsqueda y selección de proveedores: Identificar, evaluar y negociar 

con proveedores para obtener las mejores condiciones de precio, 

calidad y plazo. 

 Negociaciones de precios y condiciones comerciales: Lograr acuerdos 

beneficiosos que optimicen costos y garanticen abastecimiento. 

 Seguimiento de pedidos: Controlar el estado de cada pedido, 

anticipando posibles demoras o incidencias para tomar acciones 

preventivas. 

 Carga de facturas y control de pagos 

 Control de stock, rotación,  ABC 

 Relevamiento de inventarios  

 Manejo de personal a cargo 

 Tareas varias. 

 

 

01/2022-03/ 2025: LOS ALIMENTOS SAS: Industria alimenticia y 

conservación en fresco de frutas. 

Puesto: LÍDER DE LABORATORIO –SUPERVISORA DE PP 

Y CALIDAD BROMATOLOGICA, ADMINISTRATIVA. 

Gestión y Control de Calidad 

 Control de procesos productivos (PP) y muestreo sistemático para 

asegurar la calidad continúa. 

 Aplicación rigurosa de normas de calidad, incluyendo control de 

Procedimientos Operativos Estándar de Saneamiento (POES) y 

sistema HACCP. 

 



 Control y supervisión de planta y productos terminados mediante análisis de rutina, reportando no conformidades 

para mejora inmediata. 

 Desarrollo y supervisión de fórmulas alimenticias, incluyendo etiquetado frontal conforme a normativas vigentes.  

 Análisis microbiológicos basados en las normativas del  CAA, con determinaciones de microorganismos 

indicadores de higiene: recuento de aerobios mesófilos, coliformes totales y fecales, hongos, levaduras, 

Staphylococcus aureus coagulasa positivo, y ausencia de Salmonella spp.. 

 Muestreo y análisis en laboratorios especializados (SENASA), garantizando la confidencialidad y protocolos 

estrictos para entregas y controles. 

 Elaboración y fraccionamiento de líneas blancas. 

 Control físico-químico en helados, incluyendo parámetros como contenido de grasas totales y trans, alcoholes, 

azúcares totales, pH, acidez volátil, y análisis de envases para asegurar la integridad y seguridad del producto. 

 Aplicación de sistemas de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP), que incluyen la vigilancia 

de todas las etapas del proceso productivo para minimizar riesgos potenciales. 

 Implementación de Buenas Prácticas de Manufactura (BPM) y control de temperatura durante la producción y 

conservación para evitar contaminación post-pasteurización. 

 Realización de determinaciones analíticas, químicas y microbiológicas, con énfasis en análisis de muestras de 

vinos para terceros (alcoholes, azúcares, pH, acidez, anhídrido, espectrofotometría, etc.). 

 Control exhaustivo de insumos secos y seguimiento del despacho para garantizar la calidad desde la materia prima 

hasta el producto final. 

 Control de plagas 

Gestión Administrativa y Operativa 

 Manejo de caja chica, control de pagos y seguimiento de vencimientos para asegurar cumplimiento financiero. 

 Manejo del personal a cargo. 

 Soporte administrativo integral a diferentes áreas de la empresa. 

 Colaboración activa con estudio contable en procesos de registros y conciliaciones. 

 Registro y coordinación de ingresos y egresos de mercadería, con control detallado del despacho de pedidos. 

 Selección y evaluación de proveedores mediante análisis detallado de fichas técnicas. 

 Seguimiento y control efectivo de órdenes de compra. 

 Registro y control de inventarios, stock e insumos con foco en minimizar pérdidas y optimizar recursos. 

 Análisis de precios, costos y control de paletizado para optimizar la cadena productiva y comercial. 

Atención, Capacitación y Marketing 

 Atención a clientes internos y externos garantizando calidad en el servicio. 

 Capacitación e inducción al personal para promover buenas prácticas y cumplimiento normativo. 

 Desarrollo y coordinación de tareas de trade marketing: supervisión de estrategias de venta y marketing, análisis 

de ventas, estudio de mercados y competencia, manejo de promociones y merchandising. 

 Actualización y organización de información para elaboración de reportes. 

 Gestión documental y organización de legajos de personal (tanto físicos como digitales). 

Gestión Logística, Exportación e Importación 

 Gestión de exportación e importación, con manejo de logística y aduanas. 

 Coordinación para despacho de muestras  

 Trámites y gestiones vinculadas a organismos regulatorios como SIFEGA, ARCA e INV. 

 Administración de registros sanitarios como RNE y RNPA para garantizar conformidad legal y comercial. 

 

CHEMICAL CENTER: S.R.L (Rubro Químico y suministro integral para laboratorios industriales, 

farmacéuticos, rubro hospitalario, gastronómico, bodegas, minería.-) 

Puesto: LIDER  ADMINISTRATIVA DE VENTAS TECNICAS  Y COMPRAS-REPORTES A DIRECCIÓN. 

 Asesoramiento y atención a clientes: Brindar soporte técnico y comercial personalizado, garantizando la 

satisfacción y fidelización. 

 Gestión integral del proceso de compras: 

 Recepción y análisis de órdenes de compra y cotizaciones: Coordinar la emisión, revisión y aprobación de órdenes 

para asegurar cumplimiento de requerimientos. 

 Búsqueda y selección de proveedores: Identificar, evaluar y negociar con proveedores para obtener las mejores 

condiciones de precio, calidad y plazo. 



 Negociaciones de precios y condiciones comerciales: Lograr acuerdos beneficiosos que optimicen costos y 

garanticen abastecimiento. 

 Seguimiento de pedidos: Controlar el estado de cada pedido, anticipando posibles demoras o incidencias para 

tomar acciones preventivas. 

 Carga de facturas y control de pagos: Registrar correctamente las facturas en el sistema GESCOM, asegurando la 

conciliación con órdenes y recepción de mercadería. 

 Manejo del circuito completo de compras: Desde la solicitud hasta la recepción, facturación y pago, garantizando 

trazabilidad y cumplimiento de políticas internas. 

 Alta de nuevos productos: Incorporar nuevos ítems al catálogo, controlando precios, disponibilidad y condiciones 

comerciales. 

 Control de stock y gestión de inventarios: Supervisar niveles de inventario para evitar faltantes o excesos, 

optimizando la rotación y reduciendo mermas. 

 Gestión de licitaciones y presupuestos: 

 Carga de ítems en portales privados y gubernamentales 

 Control y seguimiento de presupuestos asignados y procesos licitatorios. 

 Manejo de plataformas gubernamentales y de cotización: Realizar trámites y cargas de información en portales 

oficiales como SEDRONAR, ARCA, entre otros. 

 Administración de proveedores: Alta, evaluación, control de cumplimiento y seguimiento de pagos para mantener 

relaciones comerciales sólidas y confiables. 

 Gestión administrativa general: Altas y bajas de clientes, tareas varias de soporte administrativo y manejo 

avanzado de Office para reportes y documentación. 

 

6 meses (Desde 07/2023 hasta 01/2024) FARMACIA DEL PUENTE -AREA DE LABORATORIO 

MAGISTRAL 

Puesto TÉCNICO QUÍMICO -ADMINISTRATIVO 

 

 Tareas administrativas generales (control de stock, compras de insumos, auditorias de recetas, control de calidad) 

 Pedidos a droguerías, presupuestos, compras, facturación 

 Preparados químicos magistrales para pacientes especiales , (cápsulas , soluciones, jarabes, homeopatía,) 

 Carga en sistema de recetas, cotizaciones de pedidos médicos manejo de software farmacéutico. 

 Atención al paciente -tareas múltiples inherentes al área  

 

( 3 AÑOS LASA S.R.L)-(Desde 10/2020 hasta 06/2023) 

 Laboratorio agroindustrial dedicado a la determinación fisicoquímica, microbiológica  y de calidad en  

alimentos, agua, suelos, análisis foliar de frutales, monitoreo de nutrientes, hongos, bebidas, con aplicativos de 

normas de calidad.  )  

Venta de insumos químicos, petroleros,  de construcción, y de  reactivos para distintas industrias (farmacia, 

bodegas, medicina hospitalaria) 

Puesto: TECNICA QUIMICA/ CALIDAD- LABORATORIO -ADMINISTRATIVA (Área comercial compras, 

ventas, logística aduanera)- Atención al Cliente 

 

Control de Calidad y Análisis Analítico Integral 

 Realización de análisis fisicoquímicos y microbiológicos completos en alimentos como conservas, aceitunas, 

frutas, hortalizas, vinos, cervezas, entre otros. 

 Determinaciones según los requerimientos del Código Alimentario Argentino (CAA), incluyendo análisis de 

grasas, alcoholes, azúcares totales, grasas trans, calcio, materia orgánica, cenizas, extracto seco, extracto etéreo, 

materia colorante, polifenoles, cloruros, hidratos de carbono, lípidos, vitaminas, pH, acidez volátil y análisis de 

envases. Preparación de soluciones estándar y fórmulas especiales para bodegas como soluciones colorantes, 

estabilizadoras, reguladores de acidez y conservantes, acompañadas de análisis microbiológicos. 

 Aplicación de normas estrictas de calidad alimentaria para garantizar seguridad e inocuidad. 

Análisis en Suelos y Cultivos 



 Determinación de parámetros físicoquímicos en suelos: pH, conductividad, nitrógeno total, fósforo disponible y 

total, potasio intercambiable, cationes (Ca, Mg, Na, K), materia orgánica, calcimetría, yeso total, textura de suelos, 

boro, salinidad simple y completa (Ca, Na, Cl, SO4). 

 Ensayos geotécnicos y de suelos, que determinan parámetros como humedad natural, granulometría, clasificación 

de suelos, límites de Atterberg, densidad, cohesión, ángulo de fricción interna, módulo edométrico y propiedades 

mecánicas esenciales para la cimentación y estabilidad estructural. 

 Análisis químicos para detectar sales solubles totales y evaluar la agresividad del suelo para materiales de 

construcción. Control de suelos: 

 Muestreos representativos para caracterización granulométrica, humedad, límites de plasticidad y compactación. 

 Ensayos de densidad, resistencia al corte y análisis de estabilidad para asegurar la capacidad portante y evitar 

asentamientos o fallas. 

 Control ambiental del suelo para detectar contaminantes o condiciones adversas. 

 Verificación de especificaciones técnicas según normativas IRAM y ASTM. 

 Supervisión de ensayos: Verificación de la adecuación de métodos y equipos de ensayo. 

 Validación de resultados y análisis de causas en caso de no conformidades. 

 Toma de decisiones inmediatas para corregir procedimientos en obra y asegurar el cumplimiento de calidad. 

 Elaboración de informes técnicos detallados para arquitectos, ingenieros y contratistas. 

 Coordinación entre laboratorios, obra y proveedores para mantener trazabilidad y calidad continúa. 

 Ensayos de compactación y corte para medir resistencia y capacidad de carga del terreno conforme a normativas 

nacionales e internacionales (IRAM, VN, ASTM). 

 Control de calidad de materiales empleados en obra, incluyendo concretos, morteros y otros componentes, 

mediante técnicas instrumentales. 

 Toma de muestras con protocolos específicos, asegurando la trazabilidad y confiabilidad de los resultados. 

 Evaluación de fertilidad del suelo y análisis microbiológicos incluyendo determinación de nematodos en suelo y 

cultivos. 

 Realización de análisis foliar en frutales de macro y micronutrientes (K, P, Ca, Mg, Fe, Cu, Zn), 

microfotocolorimetría, sodio y cloruros. 

Análisis en Agua y Efluentes 

 Control de aptitud de consumo y riego, análisis microbiológicos completos según CAA, detección de coliformes 

totales y metales pesados (Ar, Cr, Pb, Ca, Hg). 

 Determinación de microelementos (Mn, Fe, Cu, Zn) y parámetros físicos-químicos (pH, Ca, Mg, Cl) para asegurar 

calidad y cumplimiento normativo. 

Análisis en Cemento y Productos Específicos 

 Composición química mediante espectroscopia y fluorescencia de rayos X, determinación de óxidos (Ca, Na, K), 

sulfuros, pérdida por calcinación y estabilidad de volumen. Control de asfaltos: 

 Evaluación en laboratorio y obra de mezclas asfálticas, asegurando correcta dosificación y homogeneidad. 

 Ensayos de estabilidad y fluencia (método Marshall), contenido de asfalto, peso unitario, textura y adherencia. 

 Control de temperatura durante la colocación para evitar defectos por enfriamiento prematuro. 

 Extracción de testigos para análisis no destructivos y seguimiento del pavimento. 

 Control de hormigones: 

 Muestreo y moldeo de probetas para ensayos de resistencia a compresión, tracción por flexión y tracción 

diametral. 

 Control de consistencia (conos de Abrams), contenido de aire incorporado y temperatura de la mezcla. 

 Monitoreo en estado fresco y endurecido para detectar anomalías y ajustar la dosificación o método de colocación. 

 Seguimiento documental, auditorías y asesoría técnica a obra 

Gestión de Calidad y Normas 

 Aplicación y monitoreo de normas de calidad ISO 9000 y otras normativas internacionales. 

 Implementación de la metodología 5S para optimización de procesos y mejora continua. 

 Control de calidad de insumos y producto terminado en cemento, soluciones químicas especiales y fórmulas 

magistrales según especificación del cliente. 

 Aseguramiento ininterrumpido de la calidad mediante análisis detallados y controles integrales que minimizan 

deterioros y desperdicios, garantizando productos conformes y competitivos en el mercado. 



 Formación y compromiso permanente con la mejora continua en seguridad sanitaria y calidad en todos los 

procesos productivos y logísticos 

Gestión Administrativa, Comercial y Logística 

 Facturación, compras y pagos a proveedores, tareas administrativas generales. 

 Planificación integral de la cadena de suministro con control y actualización constante de precios. 

 Control de facturación, negociación de precios y manejo de costos con elaboración de presupuestos, cotizaciones 

y formas de pago. 

 Gestión completa del circuito de proveedores: análisis, selección y seguimiento. 

 Control de cuentas corrientes de clientes y proveedores, trámites bancarios y conciliaciones. 

 Control de inventarios y stock, gestión eficiente de almacenes. 

 Apertura de órdenes de servicio y coordinación de entrega de encomiendas, paquetería, despacho de mercadería, 

recepción, almacenamiento, preparación de pedidos con embalaje y etiquetado. 

 Seguimiento y control de la distribución de pedidos para garantizar la satisfacción del cliente. 

 Aplicación de logística inversa y gestión de atención al cliente y servicios post venta. 

 Manejo avanzado de sistemas de gestión como Bejerman, Microsoft Office completo y carga de datos en módulos 

específicos. 

 

(3 años Desde 02/2017 hasta 07/2020) MAYORISTA EL SOL (Consumo Masivo) 

Puesto: ADMINISTRATIVO  CONTABLE COMPRAS/VENTAS Y DE LOGISTICA-CAJERO-MANEJO DE 

PERSONAL-CONTROL BROMATOLOGICO EN ALIMENTOS.  

Gestión y Control de Calidad Bromatológica 

 Supervisión y aseguramiento del control de calidad en alimentos, incluyendo el monitoreo riguroso de 

temperaturas y prevención de contaminación cruzada. 

 Completar formularios oficiales relacionados con alimentos en decomiso, garantizando cumplimiento normativo. 

 Realización de inspecciones y operativos de control sobre alimentos de origen vegetal y animal, velando por la 

inocuidad y seguridad sanitaria. 

 Gestión documental sanitaria completa: habilitación de transporte, gestión de Despacho de Tránsito Vegetal 

(DTV), trámites ante SENASA y otros organismos regulatorios. 

 Inscripción y actualización en el Registro Nacional de Productores Agropecuarios (RNPA). 

 Coordinación y presentación de informes técnicos y auditorías internas enfocadas en calidad bromatológica. 

 Inducción, capacitación y formación constante del personal en buenas prácticas de manipulación y mejora 

continúa de calidad alimentaria. 

           Administración y Gestión Contable 

 Tareas administrativas generales, facturación y control eficiente de cuentas por pagar y cobrar. 

 Conciliaciones bancarias y manejo de cuentas de clientes y proveedores. 

 Gestión de plataformas bancarias para operaciones financieras y procesamiento de pagos. 

 Análisis de datos, preparación de informes de gestión y actualización de precios. 

 Carga de datos en sistemas informáticos (órdenes de pago, remitos, facturas) con uso de Tango Gestión y software 

personalizado. 

 Administración del circuito completo de caja. 

Logística Integral y Comercial 

 Control y supervisión completa de la logística de aprovisionamiento, producción, transporte, almacenamiento 

físico y stock. 

 Coordinación del circuito integral de proveedores, recepción, control y despacho de mercadería. 

 Planificación de gastos operativos, control de hoja de ruta y gestión del uso de combustible para transporte. 

 Gestión de tareas logísticas diversas, incluyendo carga de comprobantes y control de camiones. 

 Control interno y de calidad aplicado a inventarios, stock y facturación. 

 Implementación de logística inversa y eficiente servicio post venta con atención a reclamos y no conformidades. 

 Manejo y desarrollo de ventas a través de plataformas digitales, administración de redes sociales y gestión de 

paquetería e-commerce. 

 



(3 años Desde 2014-2017) SOLARES UCO NEGOCIO INMOBILIARIO, GASTRONOMICO  Y BODEGA 

Puesto: ENOLOGA JUNIORS-RESPONSABLE DE LABORATORIO-ANALISTA DE CALIDAD Y DE 

INSUMOS SECOS ADMINISTRATIVA COMERCIAL (compras, ventas, soporte legal, logística y de RR.HH 

Gestión Integral de Calidad y Administración  

 Supervisión exhaustiva del proceso productivo completo, asegurando el cumplimiento de estándares de calidad y 

seguridad alimentaria desde la recepción de materia prima hasta el producto final. 

 Realización de análisis fisicoquímicos (grasas, azúcares, pH, acidez, alcoholes, polifenoles, cenizas, entre otros), 

microbiológicos (coliformes, aerobios, mohos, levaduras, patógenos), y evaluación de calidad del producto 

terminado, asegurando conformidad con el Código Alimentario Argentino y normativas internacionales. 

 Control riguroso de insumos, incluyendo materias primas enológicas, packaging, y otros materiales involucrados 

en el proceso productivo, con monitoreos periódicos para asegurar la inocuidad y calidad. 

 Aplicación y seguimiento de normas de calidad internacionales y nacionales tales como BPM, BPA, HACCP, ISO 

9001, 14001, 45001, BRC, IFC, BPL, KPIs, POES, y metodología 5S para impulsar la mejora continua en todas 

las áreas. 

 Verificación constante de Puntos Críticos de Control (PCC) mediante auditorías internas y externas, con reporte 

sistemático de no conformidades y propuesta de medidas correctivas para erradicación de riesgos. 

 Gestión del instrumental de laboratorio: preparación de reactivos, calibración y mantenimiento de equipos para 

asegurar mediciones precisas y confiables. 

 Elaboración personalizada de fórmulas y productos según especificaciones del cliente, controlando estrictamente 

cada etapa para garantizar calidad uniforme y cumplimiento técnico. 

 Gestión documental y regulatoria con inscripciones y trámites ante organismos oficiales (RNPA, RNE, INV, 

ARCA), asegurando el cumplimiento de requisitos legales y sanitarios vigentes. 

 Monitorización de tratamientos ambientales, incluyendo el análisis y control de efluentes para cumplir estándares 

ambientales y mejorar la sostenibilidad organizacional. 

 Inducción y capacitación continúa al personal en buenas prácticas, estandarización de procedimientos y mejora 

continua, fomentando una cultura integral de calidad y seguridad. 

 Promoción de la Responsabilidad Social Empresarial (RSE) vinculando calidad, sustentabilidad y compromiso 

social. 

Administración y Gestión Operativa 

 Realización de tareas administrativas generales, incluyendo armado de presupuestos, cotizaciones, gestión y 

control de recursos económicos y análisis detallado de costos para optimización financiera. 

 Apoyo y asesoría jurídica en gestión documental, resolución de conflictos, elaboración y revisión de contratos, 

acuerdos prejudiciales, así como actualización de escalas salariales e interpretación normativa laboral. 

 Gestión y control de documentación aduanera 

 SMPRECO 

 Envió de muestras internacionales 

Administración integral del personal:  

 Selección, altas, bajas y carga de datos en sistemas vinculados a AFIP, elaboración y actualización de legajos, 

liquidación de sueldos, control de asistencia y cargas horarias, gestión de ropa e indumentaria, reportes de 

novedades, coordinación de exámenes médicos y gestiones relacionadas con ART. 

 Carga y control documental exhaustivo (facturas, remitos, órdenes de compra), supervisión de la logística 

completa de aprovisionamiento, producción, transporte, almacenamiento y stock, garantizando flujo eficiente de 

materiales y productos. 

 Evaluación y negociación con proveedores estratégicos, selección basada en análisis técnicos y económicos, 

control del circuito completo de compras y suministros para maximizar calidad y costo-beneficio. 

 Gestión de pedidos, preparación y control de despachos, logística inversa, atención al cliente y postventa para 

asegurar satisfacción y fidelización. 

 Manejo avanzado de herramientas informáticas, principalmente de Microsoft Office y software de gestión 

específico, para carga, análisis, reportes y control de datos operativos y administrativos. 

 

 ( 2 Años) ALCO/ Industria Conservera) Puesto: ANALISTA DE LABORATORIO Y DE PRODUCCIÓN  

Control de Calidad y Planificación de Producción  



 Control integral de calidad desde la recepción de la materia prima hasta la obtención del producto final, 

incluyendo controles analíticos, fisicoquímicos y microbiológicos completos durante todo el proceso productivo. 

 Supervisión y evaluación rigurosa de insumos secos y productos terminados para garantizar cumplimiento con las 

especificaciones técnicas y normativas vigente. 

 Elaboración y gestión del plan maestro de producción para diversas líneas, planificando cantidades, tiempos y 

recursos necesarios para cumplir con la demanda y tiempos de entrega. 

 Seguimiento detallado del proceso productivo en líneas específicas como duraznos en mitades, cóctel de frutas, 

peras en almíbar, tomate enlatado y tetrabrik, asegurando la calidad en cada etapa. 

 Implementación, control y seguimiento de normas de calidad ISO 9001 con gestión documental completa para 

asegurar la trazabilidad y compliance de procesos. 

 Aplicación de protocolos y buenas prácticas de manufactura: POES, BPM, HACCP, junto con directrices del sello 

BRC, incluyendo reporte sistemático de no conformidades para mejora continua. 

 Control, muestreo y tratamiento de efluentes industriales, realizando análisis físico-químicos y parametrización de 

muestras, aplicando correcciones para cumplimiento medioambiental. 

 Recolección de muestras, monitoreo y calibración de equipos de laboratorio para asegurar precisión en los 

registros y cumplimiento de indicadores microbiológicos y parámetros de calidad. 

 Esterilización y manejo adecuado de instrumental de laboratorio, incluyendo autoclave, balanzas y otros equipos 

esenciales para mantener la inocuidad analítica. 

 Control de órdenes de producción y gestión de stock para optimizar la planificación y flujo productivo, 

minimizando riesgos de faltantes o excesos en inventarios. 

 

 

OTRAS EXPERIENCIAS LABORALES: 

Puesto :ENOLOGA JUNIORS Y ANALISTA FÍSICO QUÍMICA Y CALIDAD -Bodega Soler 

Puesto: ANALISTA EN CALIDAD INDUSTRIA FRUTIHORTICOLA-Los Hermanos 

Puesto: ANALISTA DE LABORATORIO-BODEGA SIN FIN 

Puesto: ANALISTA QUIMICA DE LABORATORIO Y DE ENSAYOS GENETICOS- INTA La Consulta 

Puesto: ADMINISTRATIVA  ESTUDIO CONTABLE PAEZ Y ASOCIADOS  Puesto: ANALISTA DE 

RR.HH home office y presencial .-Consultora Uco 

Puesto: TECNICA QUIMICA /  ADMINISTRATIVA GENERAL Y DE  RR.HH  /Farmacia Mori 

Puesto: CAJERO –ADMINISTRATIVO DE RR.HH -Valley Consultora ( múltiples convenios) 

 

 

FORMACIÓN CURSOS Y ESPECIALIZACIONES: 

 Idioma: Inglés nivel intermedio 

 Informática: Manejo del paquete Office completo (Access, Word, Excel, Power Point;) 

 Manejo de software de gestión : Bejerman, Tiempo, Tango gestión ,CMR 

 Auxiliar administrativo contable- ESAPA Instituto de formación técnica para el trabajo-Mendoza 

 Capacitación en COMEX, logística y régimen aduanero. 

 Capacitación en Software de Gestión Contable – Instituto de formación técnica para el trabajo- ITEL 

 Operador de aplicaciones gráficas, Microsoft Word, Excel, Access , Power Point y MS Office -ITEL 

 Capacitación en internet y redes sociales- Instituto Tecnológico Laboral ITEL Mendoza 

 Capacitación en niveles 1 y 2 de inglés - DGE 

 Secretariado contable- Instituto Tecnológico Laboral ITEL –Mendoza 

 Auxiliar en farmacia Fac. de Ciencias Médicas UFASTA 

 Capacitación en laboratorio físico /químico que incluye seguridad, higiene, y bioseguridad, habilidad y 

destreza en calibrado de material volumétrico, de precisión DGE 

 Capacitación en normas de calidad ISO 9000 y gestión de calidad-ITU-UNC- IRAM 

 Especialización en competencias digitales nivel 1 en procesador de texto, presentaciones multimedia, planilla 

de cálculo y navegadores web-Universidad Nacional de Cuyo  



 Capacitación en RR.HH ( gestión del capital humano, trabajo en equipo, negociación, liderazgo de equipos, 

inteligencia emocional, técnicas de negociación, reclutamiento IT, técnicas de ventas,etc) 

 Capacitaciones en diversas jornadas de actualizaciones varias vinculadas a derecho.(normativas, resoluciones, 

DNU, etc) 

 

 

APTITUDES: 

Soy muy proactiva,responsable,dinamica, entusiasta, con gran motivación interior. Cuento con  excelentes habilidades 

interpersonales, y de realizacion de tareas en equipo ,con gran facilidad de adaptación al trabajo bajo presión , puedo 

desenvolverme correctamente en cualquier ambito laboral,tengo gran capacidad de resolución orientada al 

cumplimiento de objetivos, soy metódica dinámica y con gran capacidad de autogestión.1 

                                                           
1Excelentes referencias. 


