Xavier Galdeano Abad

Viticultor Endélogo

INFORMACION PERSONAL:

Edad: 33 afos

Nacionalidad: Argentina

Domicilio: Martinez de Rozas 829, Ciudad, Mendoza
Email: xavier_galdeanol@hotmail.com

Teléfono: 264 522-3176

FORMACION:

Licenciatura en Enologia. Universidad Teconoldgica Nacional. Mendoza. Agosto 2022 - Septiembre
2024,

Viticultor Endélogo. Instituto Superior Técnico Profesional en Enologfa e Industrias Frutihorticolas vy
Olivicolas. 2015 - 2019.

Sommelier. Facultad de Ciencias de la Alimentacion, Bioguimicas y Farmacéuticas. Universidad Catoli-
ca de Cuyo. San Juan, Argentina. 2013 - 2014,

Técnico en Gestion Gastrondémica. Facultad de Ciencias de la Alimentacion, Bioguimicas vy Far-
macéuticas. Universidad Catdlica de Cuyo. San Juan, Argentina. 2010 - 2012.

EXPERIENCIA:

Bodega Argento. Técnico Endlogo. Mendoza. Enero - Mayo 2025.

Go Bar (Wines & Spirits). Vendedor. Mendoza. Septiembre - Diciembre 2023.

Bodega Familia Millan (Mosquita Muerta Wines). Supervisor de bodega. Mendoza. Noviembre
2022 - Marzo 2023.

Bodega Santa Julia. Supervisor de bodega. Mendoza. Marzo - mayo 2022.

Bodega Graffigna. Analista de laboratorio. San Juan. Julio 2021 - febrero 2022.

Bodega Graffigna. Area de recepcion de uva (lagar) v control de fermentacion. San Juan. Enero -
marzo 2021,

Bodega Diaz R. Area de produccion (microoxigenacion, filtrado tangencial, elaboracion de vinos
reserva, entre otras). San Juan. Enero - diciembre 2020.

Bodega Merced Del Estero. Area de produccion (microoxigenacion, filtrado tangencial, elaboracion
de vinos reserva, entre otras). San Juan. Enero - diciembre 2019,

Bodega Putelli. Analista de Laboratorio. San Juan. Abril - diciembre 2018.

IDIOMA:

Inglés:

Curso intensivo de inglés en Regent London. Londres, Inglaterra. Octubre 2014 - Enero 2015.
Curso intensivo de inglés en Regent Oxford. Oxford, Inglaterra. Julio 2013.

Curso intensivo de inglés en Instituto Idiomatic Center. San Juan, Argentina. 2012.
CURSOS Y TALLERES:

Curso de Excel Avanzado. Udemy. Mayo - julio 2021.



